


Potrete comporre il vostro menu scegliendo
tra le proposte culinarie dello chef Valter Crema

abbinando i vini selezionati della nostra cantina

Un percorso gustativo completo
aperitivo | antipasto | primo | secondo | dessert

€ 82.00 (vini esclusi)

Festeggia con noi
l’arrivo del nuovo anno

Via Montello, 9
Giavera del Montello (TV)

0422 776042
info@lacucinadicrema.it



POLPETTA DI FAGIOLI E PATATE
     guarnita di radicchio rosso di Treviso marinato

SAVARIN DI GRANA PADANO
     con confettura di rabarbaro

Calice di Prosecco
Cocktail analcolico ai Frutti di Bosco
Americano 

servito a tutti i commensali

Fate la vostra scelta!

SFORMATINO DI FUNGHI
     su spuma di polenta di Maranello
     guarnito con frolla al timo, pancetta croccante
     e clorofilla di prezzemolo

BATTUTA DI CARNE
      guarnita con valeriana condita alla citronette,
      burro aromatizzato al timo e frutti di bosco 
      con crostini caldi di pane bianco, fiori di cappero 
      e lamelle di tuorlo disidratato
     
CAPPUCCINO DI SEPPIOLINE ALLA VENEZIANA
      con spuma soffice di patate
      servito con brioche salata
      farcita di branzino marinato agli agrumi
     

- € 18.00- 

- € 15.00- 



FILETTO DI MAIALE ALL’ARANCIO, ANICE STELLATO E MIELE
     con pearà e porro ai ferri

GUANCETTA DI MANZO STUFATA AL RABOSO PIAVE
      con purea di patate e radicchio rosso di Treviso ai ferri
     
OMBRINA IN CROSTA DI MANDORLE
      con cavoletti di Bruxelles e zucca sfogliata

- € 30.00- 

- € 18.00- 

GNOCCHI ALLA RAPA ROSSA
     su fonduta di Monteveronese con chips di cavolo nero

SCRIGNO FARCITO DI CAPPONE E RADICCHIO ROSSO DI TREVISO
      su crema di zucca Mantovana con sbriciolata di amaretto

ORZOTTO AL MOSTO D’UVA FRAGOLA
      con fiocchi di gorgonzola e lamelle di tartufo nero

- € 31.00- 

LUME DI FONDENTE
     guarnito con cremoso allo zabaione e gel di melograno
     guarnito con castagne

TIRAMISÙ INVERSO
      guarnito con frutti di bosco freschi

- € 11.00- 

GIARDINETTO D’INVERNO
      sorbetto del giorno con frutti invernali

PANETTONE HOME-MADE
      con crema al mascarpone - € 8.00- 



- € 15.00- 

COTECHINO E LENTICCHIE DELLA TRADIZIONE

- € 82.00 (vini esclusi)- 
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